
 

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
05.01.26 06.01.26 07.01.26 08.01.26 09.01.26

Mittagessen

IJG

Hausgemachte Nudeln ACG Schweinebraten A1C Kaspresskn ödel A1IJCG

mit mit mit

Rinderbolognese G Soße IJ Gemüsebrühe IJ

Käse Semmelknödel A1,CG

Gemüse

Rote Beete Salat Salat

Dessert Krapfen Joghurt G

Gemüsebrühe mit 
Backerbsen

Speisekarte 

Hauptspeise

5.01.2025 - 9.01.2026

KW 3

Suppe

WER MIT LIEBE KOCHT,
NÄHRT DIE SEELE.

DER
GESCHMACKSTRÄGER

HOCHWERTIG GESUND FRISCH

Liste der zu kennzeichnenden Allergene Kenn- buchstabe Symbol Beschreibung
A Glutenhaltiges Getreide und daraus hergestellte Erzeugnisse (Weizen, Roggen, Gerste, Dinkel, Hafer, Kamut) B Krebstiere und daraus hergestellte Erzeugnisse C Eier und daraus hergestellte Erzeugnisse D Fisch und daraus hergestellte Erzeugnisse E Erdnüsse und daraus hergestellte Erzeugnisse F Soja und daraus hergestellte Erzeugnisse G Milch, sowie Laktose und daraus hergestellte Erzeugnisse
H Schalenfrüchte (Nüsse) und daraus hergestellte Erzeugnisse (Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, Pistazien etc.) I Sellerie und daraus hergestellte Erzeugnisse J Senf und daraus hergestellte Erzeugnisse K Sesamsaat und daraus hergestellte Erzeugnisse
L Schwefeldioxid, Sulfite und daraus hergestellte Erzeugnisse M Lupine und daraus hergestellte Erzeugnisse N Weichtiere und daraus hergestellte Erzeugnisse

1) mit Farbstoff(en), 2) mit Konservierungsstoff(en), 3) mit Antioxidationsmittel(n), 4) mit Geschmacksverstärker(n), 5) mit Schwefeldioxid, 6) mit Schwärzungsmittel(n), 7) Mit Phosphat, 8) mit Milcheiweiß,

9) koffeinhaltig, 10) chininhaltig, 11) mit Süßungsmittel(n), 12) enthält eine Phenylanilinquelle, 13) gewachst, 14 mit Nitritpökelsalz,15 Alkohol, Wurst: 1), 2), 3), 14)


